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5. Utilizar, examinar y cuidar del kit técnico entregado (que contiene: pHimetro,
termoémetro, gramera, entre otros items) empleado para poder monitorear las
condiciones y optimizar el proceso de elaboracién de pan con masa madre. Al
final de la transferencia ejecutada con el proyecto debera devolver a su
supervisor en el Centro de Formacion el PHimetro con el registro de revision y
seguimiento efectuado al mismo.

e Garantizar el uso adecuado del kit técnico (pHimetro, termémetro, gramera y
demas elementos) para supervisar, registrar y optimizar cada etapa del proceso
de elaboracién de panaderia artesanal con masa madre.

llustracion 1. Foto del kit completo.
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